	
	
	
	UNITA’ DI APPRENDIMENTO

	
	
	
	ACCOGLIENZA TURISTICA

	
	
	
	

	Denominazione
	
	“Dal blu al verde attraverso il Mugello”

	Compito - prodotto
	
	Relazione individuale e di gruppo.

	
	
	
	Glossario tecnico di base in lingua straniera.

	
	
	
	Progettare un itinerario culturale-turistico ed enogastronomico basato sul prodotto

	
	
	
	gastronomico  del territorio mugellano.

	Competenze mirate
	
	Competenze asse dei linguaggi

	
	assi culturali
	
	- Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo della lingua italiana secondo le esigenze

	
	cittadinanza
	
	comunicative nei vari contesti: sociali, culturali, scientifici, economici, tecnologici.

	
	professionali
	
	- Utilizzare la lingua straniera per i principali scopi comunicativi ed operativi.

	
	
	
	Competenze di cittadinanza
	

	
	
	
	- Imparare ad imparare
	

	
	
	
	- Progettare
	

	
	
	
	- Collaborare e partecipare
	

	
	
	
	Competenze professionali
	

	
	
	
	- Riconoscere il valore e le potenzialità dei beni artistici e ambientali del proprio

	
	
	
	territorio per una loro corretta fruizione e valorizzazione.

	
	
	
	

	Conoscenze
	
	
	Abilità

	Italiano- Storia
	
	
	Realizzare una ricerca storica, utilizzando fonti multiple.

	Storia settoriale: conoscere i
	principali  aspetti  culturali
	Riconoscere la valenza culturale della dieta mediterranea e

	ed enogastronomici del territorio
	delle produzioni locali.

	
	
	
	
	

	Lingua straniera (L1-L2)
	
	
	Simulazione di una prenotazione telefonica e/o scritta, con

	Conoscenza della terminologia linguistica di base e
	offerta di itinerari enogastronomici.

	tecnico-professionale.
	
	
	

	Accoglienza Turistica
	
	
	Preparare un itinerario turistico- culturale e

	Conoscere i principali luoghi di interesse culturale e
	enogastronomico basato su un prodotto gastronomico del

	turistico del Mugello  relativi ad un prodotto
	territorio Mugellano.

	enogastronomico locale.
	
	
	Simulare una prenotazione telefonica e scritta.

	Conoscere le modalità di effettuazione di una prenotazione
	

	telefonica e scritta.
	
	
	

	Alimentazione
	
	
	Fare una valutazione calorico-nutrizionale di un piatto

	Conoscere le caratteristiche nutrizionali degli alimenti
	tipico.

	tipici della dieta mediterranea e il loro ruolo nella
	

	prevenzione delle malattie
	
	
	

	Economia
	
	
	Compilare una fattura relativa alla vendita di un servizio

	Conoscere il contratto di compravendita e i relativi
	turistico-alberghiero.

	documenti fiscali
	
	
	

	Matematica
	
	
	Calcolo del costo dei servizi turistici e del prezzo di

	Conoscere le operazioni di base, il calcolo percentuale e la
	vendita.

	media aritmetica
	
	
	

	Utenti destinatari
	
	Alunni classi quinte Accoglienza Turistica

	
	
	
	

	Prerequisiti
	
	Letture e dibattiti sul rapporto cultura locale -alimentazione-salute

	
	
	
	
	




	
	
	
	UNITA’ DI APPRENDIMENTO

	
	
	
	ACCOGLIENZA TURISTICA

	
	

	Fase di applicazione
	Secondo quadrimestre:

	
	
	1.
	Presentazione UDA alla classe; Brainstorming con gli alunni; Suddivisione del

	
	
	
	lavoro dei singoli e dei gruppi.

	
	
	2.
	Presentazione dello stile alimentare mediterraneo con riferimento alla cucina

	
	
	
	delle tradizioni popolari e ai prodotti locali.

	
	
	3.
	Presentazione  degli aspetti storico-artistici ed enogastronomici del territorio

	
	
	
	coinvolto (4 ore), delle diverse tipologie di prenotazioni alberghiere e relativa

	
	
	
	simulazione in lingua straniera con linguaggio specifico (6 ore), di proposte di

	
	
	
	itinerari turistico-enogastronomici del Mugello e simulazione di prenotazione

	
	
	
	telefonica o scritta (8 ore), di un piatto tipico del territorio (con profilo

	
	
	
	nutrizionale) (4 ore) , del contratto di compravendita (6 ore) e delle metodologie

	
	
	
	di calcolo (2 ore).

	
	
	4.
	Visita didattica.

	
	
	5.
	Feedback sul lavoro svolto in uscita ed esplicitazione di eventuali dubbi degli

	
	
	
	studenti.

	
	
	6.
	Verifica individuale

	Tempi
	
	Fase 1
	– 1 ora

	
	
	Fase 2
	– 2 ore

	
	
	Fase 3
	– 30 ore

	
	
	Fase 4
	– 4 ore

	
	
	Fase 5
	– 1 ora

	
	
	Fase 6
	– 2 ore

	Esperienze attivate
	Lavoro individuale e/o in gruppo

	
	
	Es. in laboratorio

	
	
	Presentazione orale di quanto realizzato

	
	
	Visita didattica ai principali luoghi d’interesse

	
	
	Utilizzo della rete Internet

	Metodologia
	Lezione frontale

	
	
	Brainstorming

	
	
	Cooperative learning

	
	
	Lezioni tecnico pratiche

	Risorse umane
	Docenti consiglio di classe

	
	interne
	
	

	
	esterne
	
	

	Strumenti
	Lab. professionali

	
	
	Aula LIM

	
	
	Libri di testo

	
	
	Materiale  informativo

	
	
	Materiale multimediale

	Valutazione
	Valutazione intermedia per ogni docente al termine della fase disciplinare

	
	
	Valutazione collegiale con griglia di valutazione

	
	
	
	PIANO DI LAVORO UDA
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PIANO DI LAVORO UDA

SPECIFICAZIONE DELLE FASI

	Fasi
	
	Attività
	
	Strumenti
	
	Esiti
	Tempi
	Valutazione

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	
	Presentazione UDA e
	
	Brainstorming
	
	Motivare la classe
	1 h
	

	
	
	formazione gruppi di
	
	Lezione frontale
	
	
	
	

	
	
	lavoro
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	Presentazione dello stile
	
	Internet
	
	Individuare la valenza
	2h
	Intermedia

	
	
	alimentare mediterraneo
	
	Fotocopie
	
	culturale della dieta
	
	

	
	
	con riferimento alla
	
	Interviste
	
	mediterranea in
	
	

	
	
	cucina delle tradizioni
	
	
	
	relazione ai prodotti
	
	

	
	
	popolari e ai prodotti
	
	
	
	del Mugello.
	
	

	
	
	locali.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	Presentazione  degli
	
	Libro di testo
	
	Acquisire e riutilizzare
	30h
	Intermedia

	
	
	aspetti storico-artistici ed
	
	Internet
	
	le conoscenze
	
	

	
	
	enogastronomici del
	
	Laboratorio Inf.
	
	interiorizzate
	
	

	
	
	territorio coinvolto (4 ore),
	
	Vocabolario L2
	
	
	
	

	
	
	delle diverse tipologie di
	
	Strumenti di
	
	
	
	

	
	
	prenotazioni alberghiere
	
	calcolo
	
	
	
	

	
	
	e relativa simulazione in
	
	Aula LIM
	
	
	
	

	
	
	lingua straniera con
	
	
	
	
	
	

	
	
	linguaggio specifico (6
	
	
	
	
	
	

	
	
	ore), di proposte di
	
	
	
	
	
	

	
	
	itinerari turistico-
	
	
	
	
	
	

	
	
	enogastronomici del
	
	
	
	
	
	

	
	
	Mugello, e simulazione di
	
	
	
	
	
	

	
	
	prenotazione telefonica o
	
	
	
	
	
	

	
	
	scritta (8 ore), di un
	
	
	
	
	
	

	
	
	piatto tipico del territorio
	
	
	
	
	
	

	
	
	(con profilo nutrizionale)
	
	
	
	
	
	

	
	
	(4 ore) , del contratto di
	
	
	
	
	
	

	
	
	compravendita (6 ore) e
	
	
	
	
	
	

	
	
	delle metodologie di
	
	
	
	
	
	

	
	
	calcolo (2 ore).
	
	
	
	
	
	

	4
	
	Visita didattica e
	
	Fotocopie relative
	
	Applicare le
	10h
	Intermedia

	
	
	verifica dell’itinerario
	
	al materiale
	
	conoscenze e le abilità
	
	

	
	
	proposto.
	
	preparato in
	
	acquisite in fase 3.
	
	

	
	
	
	
	occasione
	
	
	
	

	
	
	
	
	dell’uscita.
	
	
	
	

	5
	
	Feedback sul lavoro
	
	Eventuali appunti
	
	Riflettere e controllare
	1h
	Autovalutazione

	
	
	svolto in uscita ed
	
	presi in uscita
	
	l’apprendimento
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	esplicitazione di
	
	
	
	attraverso domande
	
	

	
	
	eventuali dubbi degli
	
	
	
	
	
	

	
	
	studenti.
	
	
	
	
	
	

	6
	
	Verifica individuale.
	
	Fotocopia.
	
	Analizzare un
	2h
	Valutazione di

	
	
	
	
	
	
	itinerario, riutilizzando
	
	apprendimento

	
	
	
	
	
	
	le conoscenze e le
	
	individuale

	
	
	
	
	
	
	abilità acquisite e
	
	(conoscenze e

	
	
	
	
	
	
	applicate durante
	
	abilità)

	
	
	
	
	
	
	l’uscita
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L’Unità di Apprendimento costituisce uno degli strumenti della didattica per competenze.

Per definizione è interdisciplinare.

Chiede agli studenti di agire in autonomia e responsabilità.

Possiamo avere UdA ad ampiezza massima (tutti i docenti del c.d.c.), media (alcuni) o minima (asse culturale).

Essa prevede sempre compiti reali (o simulati) e relativi prodotti che i destinatari sono chiamati a realizzare ed indica le risorse (capacità, conoscenze, abilità) che gli è chiesto di mobilitare per diventare competente.

Ogni UdA deve sempre mirare almeno una competenza tra quelle presenti nel repertorio di riferimento.

IL COMPITO/PRODOTTO DELL’UDA

Un esempio di compito/prodotto e’ :

a) la predisposizione di un dossier

b) il glossario

c) la relazione personale

a) Il dossier è una raccolta di documenti e informazioni relative al compito assegnato.

Le informazioni possono essere molteplici e pertanto nella consegna che viene data allo studente devono essere esplicitate le voci da inserire nel dossier e che saranno pertanto oggetto di valutazione da parte dei docenti delle discipline coinvolte.

b) Il glossario e’ una raccolta di voci di specifici settori scientifici e tecnici corredate di informazioni in parte linguistiche ma soprattutto concettuali.

Le voci evidenziano cio’ che lo studente ha imparato ( perché non conosceva o non aveva pienamente compreso) attraverso l’attività pratica ma che soprattutto ha interiorizzato e pertanto sa utilizzare. Per questo motivo tali voci devono apparire nella relazione personale.

c) La relazione personale è un testo di carattere prevalentemente tecnico ( con eventuali allegati di varia natura), in genere strutturato secondo un formato comune, spesso codificato, in modo da facilitarne la lettura e la comprensione, nonché la trasmissione del suo contenuto informativo.

